
Vorspeisen / Appertizer

Frühlingsrolle / springrolls a,d,k,4
7,50 €

Wantan / crispy wontons a,d,j,k,4
7,50 €

Knusprige Tofu / deep fried tofu d,g,k
7,50 €

Gebackene Gemüse / deep fried vegetables a,k,4
7,50 €

Gebackene Tintenfischringe / calamari rings  a,k,4 
7,50 €

Gebackene Garnelen / deep fried shrimp a,b,k
9,50 €

Hühnersate´ / chicken satay g,4 8,50 €

Chicken Wings k,4
8,50 €

Lai Thai Frikadellen / deep fried shrimp-chicken cakes a,b,c,g,k,4
9,50 €

Pikante Spareribs / spicy spareribs a,d,m,k,1,3,4
10,50 €

Lai Thai Vorspeisenteller / mixed appetizers a,b,c,d,j,k,4
( Frühlingsrolle, Wantan, Tintenfischring, Hühner-Toast, Teigtasche, gebackene Garnelen)

16,50 €

Lai Thai Horsd'œuvre a,b,c,g,k,4,13         für 2 Personen
( Hühnersate´, Lai Thai Frikadelle, Chicken Wings, Som Tam und Klebreis)

26,50 €



          Hühnerfleisch / chicken 7,50 € 

          Fisch / fish (Lachs / salmon) 8,50 € 

          Garnelen / shrimps 9,00 € 

          Gemüse / Vegetables 7,00 €  

          Rindfleischsuppe 7,50 € 

Soup Nüa a,d,4
Rindfleischsuppe nach Thai-Art mit Karotten und Sojasprossen.

          Glasnudeln 6,50 €

          Wantan a 7,50 €

Tom Jued d,4
Hühnerbrühe mit Chinakohl, Karotten und Frühlingszwiebel. 

Tom Khaa b,4,13
Saure-scharfe Suppe zubereitet mit Kokosmilch,Zitronengras, KaffieLimettenblätter, Galgantwurzel, 

Champignon. Tom Khaa schmeckt milder und süßlicher als Tom Jam.

          Hühnerfleisch / chicken 7,00 € 

          Fisch / fish (Lachs / salmon) 8,00 € 

          Garnelen / shrimps 8,50 € 

          Gemüse / Vegetables 6,50 €  

          Meeresfrüchte / sea food 10,50 €

Tom Jam b,4,13
Saure-scharfe Suppe zubereitet mit Zitronengras, Kaffir-Limettenblätter, Galgantwurzel, Champignons, 
Chili und Limettensaft

Suppe / Soup



Salat / Salad

Laab Gai b,4,13

Hühnerfleischsalat, sauer-scharf, mit Pfefferminzblätter/                                                
Minced chicken salad, spicy and sour

10,50 € 

Laab Ped a,b,d,4,13
Entensalat, sauer-sharf, mit Pfefferminzblätter/ Minced duck salad, spicy and sour

12,50 €

Jam Nüa b,4,13
Rindfleischsalat, sauer-scharf / beef salad, spicy and sour

11,50 € 

Jam Wunsen b,h,4,13
Glasnudelsalat mit Meeresfrüchten und Hühnerfleisch /                                                       
Glass noodle salad with seafood and chicken

14,50 € 

Plaa Gung b,h,4,13
Garnelnsalat, sauer-scharf, mit Pfefferminzblätter / minced shrimp salad, spicy and sour

16,50 € 

Jam Thaley b,h,4,13
Meeresfrüchtensalat, sauer-scharf / sea food salad, spicy and sour

16,50 € 

Som Tam b,g,4,13
Junger grüner Papayasalat, sauer-scharf mit Erdnüsse / Fresh young green papaya salad

10,50 €

Jam Tofub,4,13

Tofusalat, sauer.scharf / tofu salad

10,00 €

Ein thailändischer Salat kann aus Fisch oder Meeresfrüchten, kurz gegrilltem oder gebratenem Fleisch oder 
Geflügel sowie aus Nudeln oder Früchten bestehen. Die jeweilige Hauptzutat wird mit Gurken, 
Frühlingszwiebeln, Tomaten, Karroten und verschiedenen Kräutern, wie Pfefferminze, Zitronengras, Europagras, 
roter Zwiebeln gemischt. Abgeschmekct wird der Salat mit Limettensaft, Chili, Palmzucker und Fischsoße. 



Fisch / fish (frittierte 26,00 €

Lachswürfel /salmon cubes)a

Tintenfisch / squid 18,50 €

Garnelen / shrimp 26,50 €

Meeresfrüchte / seafoodm 28,50 €

Tofu 16,50 €

Hühnerfleisch / chicken 17,50 €

Rindfleisch / beef 19,50 €

knusprige Entea,d / 22,50 €

crispy duck a,d

knuspriges Hühnerfileta,d / 19,50 €

crispy chicken filleta,d

„Gäng Kuar“

„Gäng Massaman“
Es wird mit Massaman Curryb,4,13 und Kokosmilch gekocht. Folgende Zutaten : Zwiebeln, Kartoffeln, Kaffir-
Limettenblätter, Erdnüsse und Tamarindensoße werden mit dem Fleisch ihrer Wahl zusammen zubereitet. Süß und 
leicht sauer schmeckt es.

Gäng Massaman cooked with coconut milk, potatoes, onions, peanuts, kaffir lime leaves and tamarind juice. 
Taste : sweet with a mild sour note.

„Gäng Khiao Waan“

„Gäng Däng“

Hauptspeise / main course

Es wird mit rotem Curryb,4,13 und Kokosmilch, Ananas, Litschi, Kaffir-Limettenblätter, Paprika und dem Fleisch 
ihrer Wahl zusammen zubereitet. Es schmeckt salzig und süßlich, früchtig, und leicht scharf. Besonders geeignet 
für Einsteiger, die nicht scharf gewöhnt sind.

Gäng Kuar Curry cooked with coconut milk, pineapple, lychee, kaffir lime leaves and bell pepper .

Taste : mildly spicy, fruity and slightly sweet.

Es wird mit grünem Curryb,4,13 und Kokosmilch gekocht. Folgende Zutaten: Bambussprossen,Prinzessbohnen, 
Thai-Auberginen, Kaffir-Limettenblätter, Peperoni und Thai-Basilikumblätter (Horapha) werden mit dem Fleisch 
ihrer Wahl zusammen zubereitet. Es schmeckt süß und salzig.

Green Curry cooked with coconut milk, green peas, bamboo shoots, thai eggplants, kaffir lime leaves, chili 
peppers and fresh thai basil leaves. Taste : sweet and savory.

Es wird mit rotem Curryb,4,13 und Kokosmilch gekocht. Folgende Zutaten:Bambussprossen,Prinzessbohnen, 
Thai-Auberginen, Kaffir-Limettenblätter, Peperoni und Thai-Basilikumblätter(Horapha) werden mit dem 
Fleisch ihrer Wahl zusammen zubereitet. Es schmeckt salzig und leicht süß.

Red Curry cooked with coconut milk, green peas, bamboo shoots, thai eggplants, kaffir lime leaves, Chili 
peppers and fresh thai basil leaves. Taste: savory and mildly sweet.



Gäng Paa oder Wald Curry ist das schärfste Gericht bei uns. Es wird mit Brüh und rotem Curry  gekocht. Mit 
Krachaiwurzel, Galagantwurzel, Zitronengras, Kaffir-Limettenblätter und grünen Pfefferkern sorgen für eine sehr 
intensive Schärfe. Zusammen mit Prinzessbohnen, Bambussprossen, Möhren, Blumenkohl, Peperoni, Thai-
Basilikumblätter( Kraprao) und dem Fleisch Ihrer Wahl zubereitet.

Cooked with red curry, galangal, lesser siamese ginger, lemon grass, green peas, bamboo shoots, thai eggplants, 
carrot, cauliflower, kaffir lime leaves, chili peppers and fresh thai basil leaves.

„Gäng Paa“b,4,13

Es ist sehr beliebt in Thailand. Folgende Zutaten: Knoblauch, Chili, Bambussprossen, Zwiebeln, Prinzessbohnen, 
Peperoni, Sojasoßea,d,1,3,4, Austernsoßea,d,m,3,4 und Basilikumblätter ( Kraprao) werden mit dem Fleisch Ihrer 
Wahl zusammen zubereitet.

Cooked with chilies, garlich, green peas, bamboo shoots, onion, chili peppers and fresh thai basil leaves.

„Phad Kraprao“

„Phad Phed“
b,4,13

Es ist eins der schärfsten Gerichte bei uns. Das rote Curry wird mit Krachaiwurzel, Zitronengras, Kaffir-
Limettenblätter und grünen Pfefferkern angebraten. Zusammen mit Prinzessbohnen, Bambussprossen, Peperoni, 
Thai Basilikumblätter (Horapa) und dem Fleisch Ihrer Wahl zubereitet

Stir-fried Red Curry cooked with galangal, lesser siamese ginger, lemon grass, green peas, bamboo shoots, 

thai eggplants, kaffir lime leaves, chili peppers and fresh thai basil leaves.

Hauptspeise / main course

Fisch / fish (frittierte 26,00 €

Lachswürfel /salmon cubes)a

Tintenfisch / squid 18,50 €

Garnelen / shrimp 26,50 €

Meeresfrüchte / seafoodm 28,50 €

Tofu 16,50 €

Hühnerfleisch / chicken 17,50 €

Rindfleisch / beef 19,50 €

knusprige Entea,d / 22,50 €

crispy duck a,d

knuspriges Hühnerfileta,d / 19,50 €

crispy chicken filleta,d

„Gäng Panäng“ 
Es wird mit Panäng Curryg,4,13 und Kokosmilch gekocht. Im Vergleich zum roten Curry ist Panäng Curry 
cremiger, süßlicher und weniger scharf. Folgende Zutaten : Kaffir-Limettenblätter und Prinzessbohnen werden mit 
dem Fleisch ihrer Wahl zusammen zubereitet.

Panäng Curry cooked with coconut milk, green peas, kaffir lime leaves and chilki peppers.



„Phad Khing“
wird mit Zwiebeln, Champignons, Brokkoli, Paprika, Möhren, Frühlingszwiebeln, Ingwer, Austernsoße a,d,m,3,4 , 
Sojasoße a,d,1,3,4 und dem Fleisch Ihrer Wahl zubereitet.
Stir-fried with ginger and fresh vegetables.

„Phad Med Mamuang Himmaparn“
wird mit Zwiebeln, Champignon, Broccoli, Paprika, Möhren, Frühlingszwiebeln, Cashewnüssen, Sojasoße a,d,1,3,4
Austernsoßea,d,m,3,4 und dem Fleisch Ihrer Wahl zubereitet.
Stir-fried with cashew nuts and fresh vegetables.

Es wird mit Zwiebeln, Champignons, Brokkoli, Paprika, Möhren, Thai Basilikumblätter (Horapa),
Chili-Tamarind Pasteb,d,k,4, Austernsoßea,d,m,3,4 und dem Fleisch Ihrer Wahl zubereitet. Es schmeckt leicht
süßlich und leicht scharf.
Stir-fried with chili-tamarind paste, fresh vegetables and thai basil.

„Phad Naam Prikpao“

Oder „drei Köstlichkeiten“ . In folgender Kombination : Chili, Knoblauch, Austernsoßea,d,m,3,4 und süß-sauer 
Soßek. Dazu wird es mit Zwiebeln, Möhren, Paprika, Ananas, zubereitet.
Chili sauce sweet sour spicy with pineapple, onions, carrots and bell peppers.

„Saam Rod“

Fisch / fish (frittierte 26,00 €

Lachswürfel /salmon cubes)a

Tintenfisch / squid 18,50 €

Garnelen / shrimp 26,50 €

Meeresfrüchte / seafoodm 28,50 €

Tofu 16,50 €

Hühnerfleisch / chicken 17,50 €

Rindfleisch / beef 19,50 €

knusprige Entea,d / 22,50 €

crispy duck a,d

knuspriges Hühnerfileta,d / 19,50 €

crispy chicken filleta,d

Süß-Sauersoße mit Zwiebeln, Karrotten, Blumenkohl, Ananas, Gurken, Tomaten und Fleischsorten Ihrer Wahl 
zubereitet.
Sweet and sour with fresh vegetables and pineapple.

„Phad Priao Waan“
k,4

Hauptspeise / main course



Gäng Phed Ped Yaang a,b,d,4,13
Knusprige Ente in roter Currysoße, mit Bambus, Litschis, Trauben, Cherrytomaten und 
Paprika
Deep fried duck in red curry sauce with bamboo shoots, lychee, grapes, cherry tomatoes and bell 
peppers

22,50 €

Laab Ped a,b,d,4,13
Entensalat, sauer-sharf, mit roten Zwiebeln, thailändischen Kräutern und Pfefferminzblättern/
Minced duck salad, spicy and sour

22,50 €

Tord Man a,b,c,d,g,4
Lai Thai Frikadellen / Deep freid prawn-chicken cakes

22,50 €

Hoh Mog Taleyb,c,4,13
Thai rotes Curry Soufflé mit Meersfrüchten / steamed red curry seafood soufflé

24,50 €

Plaa Nueng Manao b,4,13
Gedünstete Dorade in scharfer Zitronensoße / Steamed sea bream in spicy lime sauce

28,50 €

Plaa Pae Saa b,4,13
Gedünstete Dorade in scharfer Zitronensoße mit gedünstem Gemüse /
Steamed sea bream in spicy lime sauce and steamed vegetable

28,50 €

Plaa Nueng Sii Iw a,b,d,h,4
Gedünstete Dorade in Ingwer-Sojasoße / Steamed sea bream in ginger-soja sauce

28,50 €

Poh Täk b,m,4,13
Thailändischer Feuertopf sauer und scharf mit Meeresfrüchten, Champignons, Zitronengras, 
Galgant, Kaffirlimetten-Blätter und Basilikumblätter / Thai spicy seafood hot pot

30,00 €

Tom Saeb Kradook Moo b,m4,13
Thailändischer Feuertopf sauer und scharf mit Schweinerippchen, Champignons, Zitronengras, 
Galagant, Kaffirlimetten-Blätter und Koriander / Thai spicy-sour spare ribs hot pot

20,50 €

Spezialitäten / specialities



Plaa Tord Saam Roda,b,d,k,m,3,4
Knuspriger roter Tilapiafilet in Saam Rod soße / Deep fried red tilapia fillet with Saam Rod sauce

26,50 €

Plaa Tord Jam Takraia,b,d,k,3,4
Knuspriger roter Tilapiafilet in scharfer Zitronensoße mit Kräutern und Cashewnüssen /
Deep fried red tilapia fillet with spicy salad dressing, herbs and cashew nuts

26,50 €

Plaa Tord Gratiam Prig Thaia,b,d,4
Knuspriger roter Tilapiafilet in Pfeffer-Knoblauchsoße
Deep fried red tilapia fillet with pepper-garlic sauce

26,50 €

Phad Kraprao Moo Groba,d,m,1,3,4
Knuspriger Schweinerbauch in Knoblauch-Chilisoße mit Bambussprossen, Zwiebeln, 
Prinzessbohnen, Peperoni, Sojasoßea,d,1,3,4, Austernsoßea,d,m,3,4 und Thai-Basilikumblätter    
(Kraprao)

Crispy pork belly cooked with chilies, garlich, green peas, bamboo shoots, onion, chili peppers 
and fresh thai basil leaves.

22,00 €

Phad Kraprao Boraana,c,d,m,1,3,4
Gehakter Fleisch in Knoblauch-Chilisoße mit Spiegelei / Ground meat in chili basil  sauce with 
fried egg

           Hühnerfleisch

           Rindfleisch

22,00 €

24,50 €

Chu Chib,4,13

Gäng Chu Chi“ wird mit rotem Curryb,4,13 und Kokosmilch zu bereitet. Dazu Kaffir-
Limettenblätter, Krachaiwurzel, Chilischoten und frittierte Thai-Basilikumblätter      
(Horapa). Die Soße ist dick flüssig und kräftig mit süßlichem Geschmack.

            Garnelen / shrimp

            Meeresfrüchte / sea foodm

            Gegrillte Lachsfilet / grilled salmon fillet

26,50 €

28,50 €

26,00 €

Spezialitäten / specialities



Fisch / fish (frittierte 26,00 €

Lachswürfel /salmon cubes)a

Tintenfisch / squid 18,50 €

Garnelen / shrimp 26,50 €

Meeresfrüchte / seafoodm 28,50 €

Tofu 16,50 €

Hühnerfleisch / chicken 17,50 €

Rindfleisch / beef 19,50 €

knusprige Entea,d / 22,50 €

crispy duck a,d

knusprige Hühnerfileta,d / 19,50 €

crispy chicken filleta,d

„Guay Tiaw Phad Kraprao“ a,b,d,1,3,4
Gebratene Reisbandnudeln mit Knoblauch-Chili Soße, frischem Gemüse und Thai-Basilikumblätter.
Stir-fried rice noodles with garlic-chili sauce, fresh vegetables and fresh thai basil leaves.

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Sojasoßea,d,3,4 und frischem Gemüse.
Stir-fried rice noodles with eggs and fresh vegetables

Gebratener Reis mit Knoblauch-Chili Soße, frischem Gemüse und Thai-Basilikumblätter(Kraprao).
Stir-fried rice with garlic chili sauce, fresh vegetables and fresh thai basil leaves.

Gebratener Reis mit Ei, Sojasoßea,d,3,4 und frischem Gemüse.
Stir-fried rice with eggs and fresh vegetables

„Khao Phad Kraprao“ a,c,d,1,3,4

„Khao Phad“ a,c,d,1,3,4

„Guay Tiaw Phad Siiw“ a,c,d,h,1,3,4

Gebratene Eiernudeln mit Ei, Sojasoßea,d,3,4 und frischem Gemüse.
Stir-fried eggs noodles with eggs and fresh vegetables

„Bami Phad“ a,c,d,1,3,4

„Phad Thai“a,c,d,k,1,3,4

Gebratene Reisnudeln Thai-Art mit Tamerindsoße, Ei, Sojasoßea,d,3,4, Sojasprossen, frttierte Tofu
und chinesische Schnittlauch.
Stir-fried rice noodles with tamerind sauce, eggs, beansprout, deep fried tofu and green onion.

Nudeln & Reis /
Noodles & Rice



@laithaiaachen
www.laithai-in-aachen.de

Reis / Rice 3,00 €

Klebreis / sticky rice 3,00 €

Gebratener Reisc,d,1,3,4 4,50 €

Gebratene Nudeln c,d,1,3,4 4,50 €

Extra Cashewnüsse 1,00 €

Extra Erdnusssoße 3,00 €

Extra Currysoße 4,50 €

Spiegelei 3,00 €

Beilagen / Sides Connect with Us

Nudeln & Reis /
Noodles & Rice

Guay Tiaw Nüa a,d,1,3,4 18,50 €

Rindfleisch-Nudelsuppe nach Thai-Art mit Rindfleischbällchen, und Sojasprossen. Sie haben die 
Wahl zwischen Reisnudeln oder Eiernudeln. / 
noodles soup with beef and bean sprout. Choice of rice noodles or egg noodles

Yen Taa Fo a,b,d,j,1,3,4 18,50 €

Nudelsuppe nach Thai-Art mit Fischbällchen, Tintenfische, Garnelen, Tofu,Sojasprossen und 
Yentafo Soße. /
noodles soup with fishballs, squids, shrimps, tofu, bean sprout and yentafo sauce

Guay Tiaw Naam Peda,c,d,h,1,3,4
22,50 €

Nudelsuppe nach Thai-Art mit knuspriger Ente, Sojasprossen, Frühlingszwiebeln und Koriander. 
Sie haben die Wahl zwischen Reisnudeln oder Eiernudeln. /
noodles soup with fishball, squid, shrimp, tofu, bean sprouts and yentafo sauce



Dessert

Gluay Torda
Gebackene Banane in Kokosraspelteig mit Honigsoße und SahneeDeep fried Banana with honey sauce and whipped cream

7,50 € 

Roti mit Eis 9,00 € 

Eis mit Gluay Tord / 
ice cream with deep fried banana a,e

7,50 € 

Lychee „on the Rock“ 6,50 € 

Vanille Eise 6,50 €

Schokolade Eise 6,50 €

Mango Sticky Rice 9,50 €

1 = Farbstoffen   6 = geschwärzt           11 = mit Süßungsmitteln
2 = Antioxidationsmitteln   7 = mit Phosphat                     12 = enthält Phenilalaninquelle
3 = mit Konservierungsstoff   8 = mit Eiweiß           13 = gewachst
4 = mit Geschmackverstärker   9 = koffeinhaltig                     14 = Taurin
5 = geschwefelt            10 = chininhaltig                     15 = Nitritpökelsalz

Zusatzstoffe

Allergene-Kennzeichnung
a   Glutin haltiges Getreide (Weizen )            e   Milch (einschließlich Laktose)                 j  Sesamen
      a1 Geste und Gerdtenerzeugnisse                 f   Schalenfrüchte wie Mandel                    k  Schwefeldioxid und Sulfite
      a2 Weizenmalz                     oder Haselnüsse             l   Lupin   
b   Fisch und Krebstiere           g  Erdnüsse                                           m  Weichtieren wie           
c   Eier           h  Sellerie                            Austern und Muscheln
d   Soja                      i  Senf                                       n   Kaliummetabisulfat



Kalte Getränke/
soft drink

Biere/Beers

Wasser Gerolsteiner Gourmet 0,25l 3,00 €

Wasser Gerolsteiner Gourmet 0,75l 6,90 €

Coca Cola1,9, 0,2l 3,20 €

Coca Cola Zero1,9,11,12 0,2l 3,20 €

Fanta1,2, Sprite, Spezi1,2,9 0,2l 3,20 €

Tonic Water10 0,2l 3,60 €

Ginger Ale10 0,2l 3,60 €

Bitter Lemon10 0,2l 3,60 €

Apfelsaft 0,2l 3,40 € 

Orangensaft 0,2l 3,40 €

Ananassaft 0,2l 3,40 €

Maracujasaft 0,2l 3,40 €

Mangosaft 0,2l 3,40 €

Alle Säfte als Schorle 
erhältlich

0,3l 3,90 €

Bitburger Pils (vom Fass)a1 0,3l 3,90 €

Gaffel Kölscha1 0,33l 3,40 €

Benediktiner Weißbiera1,a2 0,5l 5,50 €

Benediktiner Dunkel a1,a2 0,5l 5,50 €

Benediktiner Alkoholfreia1,a2 0,5l 5,50 €

Singha Bier  „Thai Bier“a1,n
0,33l 5,50 €

Bitburger Alkoholfreies Biera1 0,33l 3,20 €

Pflaumenwein / plum wine 4 cl 4,00 €

Lycheewein / lychee wine 4 cl 4,00 €

Martini Bianco 4 cl 5,50 €

Tigerschnaps1 2 cl 3,50 €

Tequila 2 cl 3,50 €

Grappa 2 cl 3,50 €

Remy Martin 4 cl 6,50 €

Johnnie Walker Black Label 4 cl 6,50 €

Chivas Rigal 4 cl 6,50 €

Mekhong1 4 cl    6,50 €

Tasse Kaffee / coffee9 3,00 €

Espresso9 2,70 €

Doppelter Espresso / double espresso9 3,90 €

Latte Machiatoe,1,9 4,20 €

Capuccinoe,1,9 3,70 €

Kännchen Jasmintee 4,90 €

Kännchen Grüner Tee 4,90 €

Kännchen Zitronengras Tee 4,90 €

Frischer Ingwertee 4,90 €

Frischer Minztee 4,90 €

Aperitfs /
 Spirituosen

Warme Getränke
Coffe & Co…



Pina Colada
White Rum, A-Saft, Kokosmilch

8,50 €

Fog 
Creme de Cacao, Wodka, Milch, Kokosmilch

8,50 €

Fog Cutter 
Rum1, Weinbrandk, Z-Saft, A-Saft, O-Saft, 
Maracujasaft

8,50 €

Tequila Sunrise
Tequila, O-Saft, Grenadine1,2,3

8,50 €

Caipirinha13 8,50 €

Mai Thaif,1,13 10,50 €

Long Island Ice Tea 10,50 €

Sabai Sabai 
Mekhong1, Z-Saft, Zuckersirup, Thai-
Basilikum, Soda

8,50 €

Meh-Jito 
Mekhong1, Limettensaft, Zucker,Ingwer,  
Zuckersirup, frische Minzblätter, Sodawasser

8,50 €

Longdrink

LongdrinksCocktail

Campari Orange1 4 cl 8,00 €

Gin Tonic10 4 cl 8,00 €

Wodka Lemon10 4 cl 8,00 €

Limoncello Spritz10 4 cl 8,00 €

Lillet Wild Berry10 4 cl 8,00 €

Martini Pomegranate 4 cl 8,00 €

Aperol Spritz10 4 cl 8,00 €

Aperol Lemon Spritz10 4 cl 8,00 €

Thai Eistee 0,4 l 5,00 €

Thai Milk Tee (kalt) 0,4 l 5,50 € 

Thai Eiskaffee 0,4 l 5,00 €

Thai Pink Sala 
thailändischer Sala-Sirup mit Milch

0,4 l 5,50 €

Däng Manao Soda
thailändischer Sala-Sirup, 
Sprudelwasser und Limettenscheiben

0,4 l 5,50 €

Khiao Manao Soda
thailändischer cream soda Sirup,
Sprudelwasser und Limettenscheiben

0,4 l 5,50 €

Thai Getränke

Cocktail 
ohne Alkohol

Virgin Colada 
A-Saft, Kokosmilch

6,50 €

Princess Smile 
A-Saft, Kokosmilch, Grenadine 1,2,3

6,50 €

Lucky Driver 
Maracujasaft, A-Saft, Kokosmilch

6,50 €

Lai Thai Punch 
Maracujasaft, O-Saft, A-Saft

6,50 €

Wildberry Dreams
Limetten, Beeren, Schweppes Wildberry

6,50 €

Lemon Gras13
Limetten, Orange, Zitronengras, Bitter  
Lemon10

6,50 €

Wake Up (Limettensaft, 
Maracujasaft, O-Saft, Ginger Ale0

6,50 €



Weißwein Flasche 0,75 l

Sauvignon Blanc „ Haut Poitou“ 1 

Domaine La Tour Beaumont, Loire, Frankreich  
Aromen von schwarzen Johannisbeeren, 
Holunderblüten, Stachelbeeren und 
exotischen Früchten

27,00

Muscadet„Vieilles Vignes“surlie AOC 1 

Domaine Poiron Dabin, Loire, Frankreich
Frischer Duft nach Melone  und Limette, leicht, 
mineralisch und Trocken im Abgang. 
Von 40-80 Jahre alten Reben.

27,00

Rotwein Flasche 0,75 l

Château Haut-Grelot 1  

Château Haut-Grelot; Bordeaux; Frankreich
Bukett von reifen, dunklen Früchten, elegante
Struktur mit fein eingebundenem Holz und 
langem Abgang.

28,00

Rioja Crianza 1

Bodegas Heredad de Aduna, Rioja, Spanien
Frische, intensive Aromen nach Waldbeeren, 
Schokolade und Kräutern, fruchtig ausgewogen
imAbgang.

28,00

0,1 l 0,2 l

Spätburgunder QbA trocken 1 

Weingut Gies-Düppel, Pfaalz, Deutschland
In der Nase rote Johannisbeer und 
Kirsche, Körperreicher Abgang.

3,70 7,00

Merlot „Selection Bichot“ 1 

P&R Gauthier, Languedoc, Frankreich
Im Aroma überwiegen Kirsche und Pflaume.
Leicht Gewürzt im Geschmack voll, mit 
angenehmer Struktur

3,50 6,50

Dornfelder QbA mild 1 

Weingut Dr. Heyden, Rheinhessen, Deutschland
Fruchtig, ausgewogen und mit zarter Süße

4,00 7,50

0,1 l 0,2 l

Spätburgunder Rosé feinherb 1 

Weingut Bercher, Baden, Deutschland
Frische Erdbeerfrucht, zarte Süße im 
Abgang. Toll zu vielen scharfen Thai 
Gerichten.

3,50 6,50

0,1 l 0,2 l

Grauburgunder 1  

Weingut Dr. Heyden, Rheinhessen, Deutschland
Feinwürziges Bukett, Duft von frischen 
Äpfeln, mit harmonischer Säure.

3,50 6,50

Chardonnay „Selection Bichot“ 1 

P&R Gauthier, Languedoc, Frankreich
Sehr frisch, nach weissen Blüten-Aromen,
angenehm im Geschmack.

3,50 6,50

Riesling QbA halbtrocken 1 

Weingut Dr. Heyden, Rheinhessen, Deutschland
Schöner Rieslingduft nach Citrus und
Aprikose,saftig und ausbalanciert im 
Geschmack. 

3,50 6,50

Weissburgunder Classic 1 

Weingut Beisiegel, Nahe, Deutschland
Feine Aromen von Pfirsich und Melone, 
weiche Säure. Toller Speisenbegleiter.

4,00 7,50

Colombard & Ugni Blanc 1 

Domaine Uby, Gascogne, Frankreich
Opulente Noten von Citrus, Melone und 
Exotischen Früchten. Feine Struktur. T
rinkfreunde pur bei  gerade einmal 11% 
Alkohol.

4,00 7,50

Weißwein 
 offen

Flaschenwein 

Rosé
 offen

Rotwein 
 offen

1)Enthält Sulfite. Kann Spuren von Milch, Eiweiß und Gelatine enthalten.
Wir schenken von allen Weinen immer den aktuellsten Jahrgang aus. Für nähere Informationen fragen Sie bitte unser Service-Personal.



Lai Thai 2

Lai Thai Menü

Lai Thai 1

Vorspeise

Laab Peda,b,d,4,13

Suppe

Tom Jam Gai b,4,13

Hauptspeise

Phad Med Og Gaia,d,f,m,4

Phad Chaa Nüa g,4,13

Gäng Khiao Waan Gungb,4,13

Dessert

Gluay Torda,e

Preis für 2 Personen 75,00 €
weitere Person 37,50 €

Vorspeise

Lai Thai Vorspeisentellera,b,c,d,j,4

Suppe

Tom Khaa Gai b,4,13 

Hauptspeise

Phad Naam Prikpao Nüaa,b,d,k,m,3,4

Phad Kra Prao Gaia,d,m,1,3,4

Gäng Phed Ped Yaanga,b,d,4,13 

Dessert

Gluay Torda,e 

Preis für 2 Personen 70,00 €
weitere Person 35,00 €


